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CAPITULO I: A Aurora Silenciosa na Serra da

Meruoca

1.1 O Cenario da Provincia Oitocentista e o Isolamento da Meruoca

Nos primeiros anos do século XIX, a Capitania e posterior Provincia do Ceara
debrucava-se sobre uma economia essencialmente pastoril e algodoeira. O interior
profundo era marcado pela pecuaria extensiva, enquanto os vales e o litoral buscavam
formas de subsisténcia e insercao incipiente no comércio atlantico. Distante dos grandes
centros decisorios do Império luso-brasileiro, a Serra da Meruoca erguia-se no cenario
setentrional como um oasis de umidade e fertilidade em meio a vastidao semiarida
circundante. O solo podzolico, a altitude consideravel e o regime de chuvas
proporcionavam um microclima de excecao. Foi justamente neste cenario de isolamento
geografico e curiosidade intelectual que se deu o primeiro ato da introducao do café em
solo cearense.

O isolamento da Meruoca, se por um lado dificultava o escoamento de mercadorias em
larga escala, por outro servia como um laboratério protegido. A elite agraria local,
embora modesta se comparada a aristocracia acucareira de Pernambuco ou do
Reconcavo Baiano, mantinha canais de comunicacdo com o exterior por meio de
intelectuais, militares e funcionarios da coroa portuguesa. O desejo de aclimatar espécies
exoOticas que faziam a riqueza de outras partes do globo era uma constante entre os
proprietarios de terras esclarecidos da época, influenciados pelo iluminismo cientifico
que pregava a modernizacdo da agricultura como motor de desenvolvimento
civilizacional.

1.2 Xerez Uchda e a Introdug3o no Sitio Santa Ursula

Por volta das ultimas décadas do século XVIII, o capitao-mor Xerez Uchoa, figura de
proeminéncia politica e militar na Zona Norte da provincia, obteve mudas de café cuja
origem exata ainda desperta debates historiograficos, fala-se em mudas vindas
diretamente do Jardim Botanico de Paris, mas que também se inserem na rota de
dispersao da planta a partir das Antilhas e Guiana Francesa e das experiéncias no Para.
Uchoa escolheu as terras férteis do Sitio Santa Ursula, incrustado nas encostas timidas
da Meruoca, para dar inicio ao seu experimento botanico. O plantio foi conduzido com
extremo zelo, tratando-se a nova cultura ndao como uma lavoura de rocado comum, mas

como uma joia horticola.
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No Sitio Santa Ursula, o café encontrou condicdes bioclimaticas propicias no tocante a
temperatura média anual e ao regime de sombras oferecido pela vegetacdo nativa
remanescente. Xerez Uchoa acompanhou pessoalmente o desenvolvimento dos
primeiros arbustos, observando a floracao alva e a posterior maturacao dos frutos
escarlates. No entanto, o contexto socioeconémico da provincia e as proprias limitacoes
fisicas da propriedade impediram que aquele plantio seminal ganhasse escala mercantil.
O pioneirismo de Uchéa fixou-se na histéria nao pelo volume produzido, mas por provar
que o solo cearense, sob as condigoes de altitude corretas, era plenamente capaz de

abrigar a espécie *Coffea arabica*.

1.3 O Café como Especiaria e Remédio: Praticas de Consumo

Doméstico

Longe de figurar nas mesas matinais como a bebida popular que conhecemos hoje, o café
produzido no Sitio Santa Ursula naqueles primérdios ostentava o estatuto de especiaria
exotica e artigo de luxo. Seu uso era estritamente restrito a elite agraria e as ocasioes de
solenidade doméstica. Mais do que isso, a infusao dos graos torrados e moidos, ou
mesmo o cozimento de suas folhas e polpa, estava profundamente associada a praticas
terapéuticas e medicinais. O café era receitado por boticarios e curandeiros como um
estimulante poderoso contra febres, fraquezas do estémago, enxaquecas rebeldes e como
um tonico geral para o sistema nervoso.

Nas boticas da vila de Sobral e adjacéncias, os graos da Meruoca eram comercializados a
precos proibitivos para o cidadao comum, pesados em balangas de precisao ao lado de
substancias importadas da Europa e do Oriente. Guardado em frascos de vidro ou caixas
de madeira nobre, o café era consumido em xicaras mindsculas apoés as refeicoes
pesadas, funcionando como um digestivo aristocratico. Faltava a producao da Meruoca o
elemento motor que transformaria o café no grande motor econémico do Brasil: a
mentalidade de mercado, a escala de producao e, fundamentalmente, uma infraestrutura
de transporte que permitisse que o produto rompesse as fronteiras da serra e alcancasse
o mar. O café de Xerez UchoOa nasceu e permaneceu como um experimento botanico e
um remédio de botica.
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CAPITULO II: A Rota Transprovincial — Do Solo

Pernambucano ao Cariri Cearense

2.1 O Papel e os Interesses da Junta Governamental Provisoria

A transicao do café de uma curiosidade botanica para uma alternativa econdmica
estruturada no Ceara deveu-se diretamente a acdo estratégica e fomento da Junta
Governamental Provisoria da Provincia. Atenta as transformagoes que o café operava na
Baixada Fluminense e nos arredores da cidade do Rio de Janeiro e nas provincias
vizinhas, e pressionada pela necessidade cronica de diversificar as fontes de arrecadacao
fiscal — fortemente abaladas pelas secas periodicas e pela decadéncia de certas frentes
pecuarias —, a administracao publica cearense decidiu intervir ativamente na agricultura
local. Havia um claro entendimento de que o Ceard nao poderia depender
exclusivamente do algodao e do acucar.

A Junta Governamental passou a desenhar uma politica de fomento a introducao de
novas culturas de alto valor agregado. O café figurava no topo das prioridades. Contudo,
o governo enfrentava a escassez de material genético de qualidade no proprio territorio.
Decidiu-se, entao, olhar para vizinhos, especificamente para a provincia de Pernambuco,
que possuia a variedade Arabica Typica.! onde a cafeicultura ja apresentava polos de
desenvolvimento técnico e comercial mais avancados nas zonas de mata e brejos de
altitude. O plano governamental consistia em importar mudas e sementes selecionadas,
assumindo os riscos biologicos e financeiros da empreitada.

2.2 Os Custos e Riscos Logisticos do Transporte Oitocentista

A operacao de transporte das mudas de café das areas cafeeiras de Pernambuco para o
Ceara foi uma epopeia logistica marcada por custos exorbitantes e elevado risco de perda
do material. Na auséncia de ferrovias ou estradas de rodagem transitaveis por veiculos
de roda, o translado dependia inteiramente de comboios de mulas e tropas de jumentos
que cruzavam os caminhos poeirentos e acidentados do interior nordestino. As mudas
precisavam ser acondicionadas em caixas de madeira forradas com terra imida e musgo,
protegidas do sol escaldante do sertao por coberturas de couro e palha.

1 0 Café Ardbica Typica de genética pura era o tesouro das dreas serranas de pernambucano dessa época (e que sobrevive até hoje), ndo
se sabe sua verdadeira procedéncia.
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O tempo era o maior inimigo da expedicao. Cada dia de viagem sob o calor do semiarido
aumentava a taxa de mortalidade das plantas. Os tropeiros contratados com recursos do
erario provincial precisavam planejar meticulosamente as paradas em fontes de agua e
pocos para garantir a irrigacao diaria das mudas, sob pena de verem todo o investimento
estatal secar antes de cruzar as fronteiras cearenses. Os relatorios da Junta
Governamental da época detalham as quantias vultosas despendidas com soldos, racoes,
substituicao de animais de carga que sucumbiam pelo caminho e pagamento de guias
locais. Foi um esforco financeiro estatal sem precedentes para a introducao de uma
cultura agricola na historia do Ceara.

2.3 A Estacao de Passagem: O Café Aclama-se nas Plagas do Cariri

As primeiras plagas cearenses a receber o valioso carregamento pernambucano foram as
terras do Cariri, no extremo sul da provincia. A escolha nao foi casual: a regiao do Cariri
gozava de fama mitica por sua abundancia hidrica, alimentada pelas fontes perenes da
Chapada do Araripe, e pela extraordinaria fertilidade de seus solos, mas era a primeira
experiéncia de café em Argissolos vermelhos. O Cariri funcionou como uma estacao de
quarentena, aclimatacao e multiplicagao bioldgica para o café vindo de Pernambuco. Alj,
as plantas receberam os tratamentos iniciais e demonstraram excelente vigor vegetativo.

No entanto, apesar do sucesso biologico da planta no vale do Cariri, a regiao esbarrava
no mesmo obstaculo intransponivel que assolava a Meruoca: o isolamento geografico em
relacdo aos grandes portos de exportacdo. O custo de transportar o café em grao do
Cariri até o litoral de Fortaleza por via terrestre anularia qualquer margem de lucro no
mercado internacional. Assim, a lavoura caririense assumiu um carater de celeiro
genético e abastecimento regional. Seria necessario que essas sementes migrassem para
mais perto do mar para que o verdadeiro potencial econéomico da cultura fosse
plenamente desbloqueado. O Cariri preparou a planta; o Macigo de Baturité a acolheria
para o proximo grande salto.
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CAPITULO IlI: Partes altas do Macico de Baturité

e o Longo Ber¢ario Botanico

3.1 Antonio Pereira de Queiroz Sobrinho e o Arrendamento das

Terras de Baturité

O deslocamento do eixo cafeeiro em direcao ao norte da provincia ganha contornos
definitivos com a entrada em cena de Anténio Pereira de Queiroz de Sobrinho, agricultor
dindmico e dotado de agudo espirito empreendedor. Queiroz percebeu o imenso
potencial contido nas encostas e vales nas partes altas do Macico de Baturité, uma
imponente formacao geologica situada a pouco mais de cem quilémetros da capital
provincial. Ele j4 firmava contratos de arrendamento de terras em areas estratégicas da
serra e via, com entusiasmo, a possibilidade de explorar as riquezas daquele solo
florestal de altitude.

Diferente dos proprietarios tradicionais que se limitavam a repetir os cultivos de
subsisténcia da mandioca, batata-doce, milho e feijao, Antonio Pereira de Queiroz
Sobrinho possuia uma visao de diversificacao produtiva. Suas propriedades tornaram-se
polos de experimentacao ativa. Ele compreendeu que o relevo acidentado e o clima da
serra exigiam uma abordagem agricola diferenciada, capaz de tirar proveito das
variacoes térmicas e da umidade retida pelas matas altas, caracteristicas que
contrastavam violentamente com a secura das planicies sertanejas vizinhas.

3.2 A Primazia da Cana-de-Agucar e a Introdu¢ao Experimental do
Café

Ao se fixar nas partes altas do Macico de Baturité, o objetivo inicial e principal de
Antonio Pereira de Queiroz Sobrinho estava centrado na consolidagdo da cultura da
cana-de-acdcar e na instalacdo de engenhos para a fabricacao de rapadura, cachaca e
acgucar. A cana era uma atividade segura, com mercado interno consolidado e canais de
distribuicao bem definidos na provincia. O café entrou em suas propriedades como uma
modalidade agricola secundaria, um teste marginal conduzido nas franjas mais altas dos
rocados canaviais.2

2 Mais adiante, jd no final do século XIX desceu sob o dossel protetor das ingazeiras de ferradura *inga sessilis (Vell.) Mart. * e *inga

bahiensis Benth* cobrindo a totalidade das vertentes ingremes da serra.
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Queiroz adquiriu mudas remanescentes das linhagens aclimatadas no Cariri, chegando
em 1822 ao Sitio Munguaipe para plantacdo de forma experimental. Para a surpresa e
entusiasmo do agricultor, o introduzido da espécie *Coffea arabica*, especificamente a
variedade que se convencionou chamar de *Typica*, adaptou-se com extraordinaria
facilidade ao clima frio, as brumas matinais e ao solo rico em matéria organica
decomposta da floresta. O café ndao apenas sobreviveu, mas apresentou um
desenvolvimento vegetativo exuberante, com folhas largas de verde intenso e ramos
carregados de frutos de excelente qualidade botanica.

3.3 Os Sitios Munguaipe e Macapa: Duas Décadas Dedicadas

Exclusivamente a Produ¢ao de Mudas

Apesar da excelente adaptaciao biologica, a transicdo para uma economia puramente
cafeeira nao ocorreu da noite para o dia. Durante um longo periodo que se estendeu por
mais de vinte anos, os sitios Munguaipe e Macapa, sob a orientacao da familia Queiroz e
seus colaboradores, desempenharam um papel muito especifico e crucial: funcionaram
unica e exclusivamente como um imenso berg¢ario botanico. Nao havia, naquelas duas
décadas iniciais, a colheita voltada para a comercializacao do grao torrado em escala
comercial.

Toda a energia e a producao de sementes dos Sitios Munguaipe e Macapa eram
direcionadas para a multiplicacao biologica, selecao de matrizes e geracao de dezenas de
milhares de novas mudas. O café colhido era despolpado com extremo cuidado para
preservar o poder germinativo das sementes, que eram semeadas em canteiros
preparados e sombreados de forma artificial ou natural. Esse trabalho paciente de duas
décadas criou um verdadeiro patriménio genético perfeitamente adaptado ao
ecossistema serrano cearense. Baturité acumulou uma monumental 'massa critica' de
material botanico, pronta para explodir comercialmente assim que as condicoes de
mercado e infraestrutura externa se fizessem presentes.
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CAPITULO IV: A Explosdo Comercial na Serra de

Maranguape

4.1 A Transferéncia Estratégica de Mudas do Sitio Munguaipe

O estopim que transformou o café cearense de uma promessa botanica em uma poténcia
econémica mundial acendeu-se longe da Serra de Baturité, mais precisamente nas
encostas da Serra de Maranguape. Em um movimento de crucial importancia
estratégica, empreendedores e agricultores maranguapenses adquiriram lotes
expressivos de mudas selecionadas vindas diretamente do Sitio Munguaipe. Esse
material genético, trabalhado e refinado por mais de vinte anos de aclimatacao nas
serras de Baturité, possuia a rusticidade e a produtividade necessaria para suportar um
plantio de larga escala.

A transferéncia dessas mudas representou o encontro do melhor material bioldgico
disponivel na provincia com uma nova mentalidade empresarial. Ao cruzarem a
distancia entre Baturité e Maranguape, as plantas deixaram para tras o carater de cultivo
complementar ou experimental. Em Maranguape, o café encontrou solos virgens, ricos
em nutrientes minerais, e uma topografia que, embora acidentada, oferecia encostas
perfeitamente expostas aos ventos imidos do Atlantico, criando um ambiente ideal para
o florescimento em massa dos cafezais.

4.2 O Planejamento Voltado a Exportacao e a Nova Mentalidade de

Mercado

Diferente de tudo o que havia sido feito na Meruoca, no Cariri ou nos anos iniciais de
Baturité, o plantio do café na Serra de Maranguape foi concebido, desenhado e
executado sob a égide de uma mentalidade estritamente comercial e voltada de forma
exclusiva para o mercado externo. Os proprietarios de terras em Maranguape nao viam o
café como um remédio de botica ou uma iguaria para banquetes familiares; enxergavam-
no como o 'ouro negro', a mercadoria de maior liquidez e valorizacio no comércio
internacional do século XIX.

Essa orientacdo para a exportacao determinou a organizacdo do espaco agrario em
Maranguape. Derrubaram-se matas secundérias para a formacao de extensos lances de
cafezais, organizados em fileiras que seguiam as curvas de nivel das encostas. Investiu-se
na aquisicao de maquinéarios para o beneficiamento dos graos, como despolpadores e
secadores, garantindo que o produto final atendesse aos rigidos padroes de classificacao
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exigidos pelos corretores das pracas europeias e norte-americanas. O café cearense
ingressava, finalmente, na era da grande lavoura mercantil de exportacao.

4.3 Logistica e Infraestrutura: O Abastecimento de Fortaleza e o

Porto do Mucuripe

O sucesso comercial fulminante do café de Maranguape nao se explica apenas pela
fertilidade de suas terras ou pela qualidade de suas mudas, mas sim por uma vantagem
competitiva fundamental: a logistica pré-existente. Maranguape ja era, historicamente, o
principal cinturao verde responsavel pelo abastecimento de frutas, verduras e hortalicas
da capital, Fortaleza. Diariamente, comboios de cargueiros e carretas de tragao animal
faziam o percurso entre a serra e os mercados fortalezenses por caminhos consolidados e
bem mantidos.

A lavoura cafeeira pegou carona nessa infraestrutura logistica ja testada e operacional. O
custo marginal de transporte do café de Maranguape para Fortaleza era imensamente
menor do que o de qualquer outra regiao da provincia. Uma vez em Fortaleza, o
escoamento contava com a existéncia do Porto do Mucuripe, que oferecia as condi¢oes
maritimas adequadas para a atracacao de navios e vapores transatlanticos. O café
colhido nas encostas de Maranguape podia, em questdo de poucas semanas, estar
estocado nos armazéns dos portos de Le Havre, Liverpool ou Antuérpia. Essa
engrenagem logistica perfeita garantiu lucros extraordinarios aos produtores e
consolidou a hegemonia maranguapense.

CAPITULO V: O Efeito Reverso e a Expansido da

Lavoura com indole Comercial

5.1 O Retorno Triunfal ao Macigo de Baturité

O sucesso estrondoso e a riqueza gerada pela cafeicultura na Serra de Maranguape
provocaram um profundo impacto de retorno sobre as demais regioes agricolas da
provincia, fenémeno que a historiografia econémica classifica como 'efeito reverso'. Os
proprietarios de terras do alto Macico de Baturité, que por mais de duas décadas haviam
limitado suas propriedades ao papel de fornecedores de mudas ou produtores de acucar,
assistiram maravilhados a ascensao financeira de Maranguape e perceberam que
possuiam em maos um tesouro subutilizado.
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Iniciou-se, entdao, uma onda de reconversao agricola sem precedentes em Baturité. Os
antigos canaviais e engenhos de rapadura comecaram a ceder espacgo para o plantio em
escala comercial do café. Os Sitios Munguaipe e Macapa, antes meros viveiros,
transformaram-se em grandes complexos produtores e exportadores. A Serra de
Baturité, gracas a sua extensao territorial imensamente maior que a de Maranguape e a
profundidade de seus solos imidos, assumiu rapidamente o posto de principal polo
produtor de café do Ceard, multiplicando as fortunas da aristocracia cafeeira local e
atraindo levas de trabalhadores para as suas vilas.

5.2 A Conquista Definitiva da Meruoca e a Interiorizacao da Cultura

O turbilhdao comercial da cafeicultura nao se limitou ao eixo Maranguape-Baturité. O
efeito reverso expandiu-se em direcao as suas proprias origens historicas, alcancando
novamente a Serra da Meruoca e Cariri. O café retornou a Meruoca nao mais como a
especiaria de quintal ou o remédio de boticario dos tempos de Xerez Uchda, mas como
uma atividade econOmica agressiva, estruturada e sedenta por terras. Velhos sitios foram
reestruturados e novas areas de mata foram incorporadas ao sistema de producdo de
mercado.

A partir desse momento, assistiu-se a uma verdadeira interiorizacao e disseminacao da
cultura cafeeira por todo o territorio cearense, sempre buscando as chamadas 'ilhas de
umidade' e brejos de altitude espalhados pelo interior semiarido. Da Serra da Ibiapaba
as encostas da Serra de Uruburetama, o café tornou-se o elemento unificador da
paisagem agricola serrana do Ceara. O estado consolidava-se no cenario nacional como
um produtor de graos finos, dotados de caracteristicas aromaticas tnicas, celebrados nos
relatorios comerciais do Império.

CAPITULO VI: A Crise Contemporanea e a llusio

do Organico Industrial

6.1 A Introducao de Cultivares de Estrutura Pequena e Modificados

Avancando no tempo até as primeiras décadas do século XXI, a cafeicultura tradicional
do Ceara passou a enfrentar problemas de degradacao, insolacao e empobrecimento dos
solos, posteriormente atenuados, em determinadas areas, pela adocao de sistemas de
sombreamento em associacdo de espécies como as ingazeiras, ocorre que adiante
chegaram mais desafios como a globalizacao e a concorréncia com as lavouras altamente
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mecanizadas do Vale do Paraiba em Sao Paulo, Cerrado Mineiro e do Espirito Santo.
Diante da queda dos precos comuns e da pressao por produtividade por area, muitos
agronomos e agéncias de fomento introduziram na Serra de Baturité novas variedades de
cafeeiros. Tratava-se de cultivares geneticamente modificado ou selecionado em
laboratoério para apresentar uma estrutura pequena, porte baixo e maturacao uniforme,
que antes passaram em provas pelas terras roxas do Sudeste.

Essas novas plantas de estrutura pequena prometiam revolucionar o manejo nas
encostas ingremes da serra. Sendo mais baixas, facilitavam imensamente o trabalho de
colheita manual e permitiam um adensamento muito maior de plantas por hectare.
Linhagens derivadas de cruzamentos complexos de *Coffea arabica* (e em alguns casos,
hibridizacbes com outras espécies) espalharam-se pelas propriedades, sendo adotadas
por produtores que buscavam a sobrevivéncia econOmica através da maximizacao do
rendimento fisico da terra.

6.2 A Distingao Critica: Por que o 'Apenas Organico' Nao Salva a

Floresta

O ponto central que merece um debate profundo e honesto trata-se do cenario atual da
cafeicultura serrana cearense é a distin¢ao critica entre o produto certificado como
'organico’ e o conceito de cultivo efetivamente 'ecoldgico’. Muitas das propriedades que
utilizam os cultivares de estrutura pequena em Guaramiranga, Mulungu e outras partes
propicia da Serra de Baturité e também em diversas areas serranas do Ceara, ostentam
com orgulho o selo de producao organica. De fato, essas lavouras sao manejadas sem o
uso de adubos quimicos de sintese, defensivos agricolas ou agrotoxicos, baseando-se em
compostagem e controle biologico.

Contudo, a anéilise sistémica revela que o 'apenas organico' é uma ilusao de
sustentabilidade completa. Lavouras adensadas de plantas pequenas exigem o
desmatamento parcial ou o clareamento drastico das matas para permitir a entrada de
luz solar direta. Sem a cobertura das arvores nativas de grande porte, o solo florestal fica
desprotegido contra o impacto das chuvas fortes, acelerando os processos de erosao e a
lixiviacdo de nutrientes. Destroi-se o habitat da avifauna local e rompe-se o corredor
ecologico que une os fragmentos de Mata Atlantica. O café pode ser limpo de residuos
quimicos em laboratoério, mas sua existéncia no campo deixa uma pegada de degradacao
ecoldgica na estrutura da floresta.
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CAPITULO VII: A Resisténcia do Typica Arbdreo e

a Redencao Ecologica

7.1 A Genética Sagrada do Typica: Pureza versus Enxertia

No topo da piramide de qualidade e sustentabilidade real da cafeicultura cearense resiste
a variedade *Typica*. Trata-se da linhagem mais proxima dos cafeeiros originais que
sairam da Etidpia e cruzaram o mundo. O Typica caracteriza-se por seu porte alto,
arbéreo, alcancando facilmente quatro ou cinco metros de altura, com ramos laterais
longos e flexiveis. £ uma planta que carrega em seu DNA a memoria das florestas
sombreadas tropicais, possuindo uma capacidade tinica de realizar fotossintese eficiente
sob condic¢oes de luz filtrada.

A defesa do Typica arboéreo passa obrigatoriamente pelo afastamento definitivo de
variedades geneticamente modificadas e pelo rechaco as praticas modernas de enxertias
complexas entre diferentes espécies de café, como as misturas laboratoriais entre
linhagens de *Coffea canephora* (Robusta/Conilon) e *Coffea arabica*. Embora a
engenharia genética e as enxertias busquem criar superplantas resistentes a nematoides
e fungos, elas cobram um preco altissimo: destroem o patrimoénio organoléptico e a
identidade historica do grao cearense, padronizam o sabor de forma industrial e
eliminam a rusticidade natural que permitiu ao Typica conviver em harmonia com as
pragas locais por mais de duzentos anos, sem necessitar de intervencoes artificiais

invasivas.

7.2 Baluartes da Sustentabilidade: O Sitio Sao Luis em Pacoti

Investigacao de campo localizou os verdadeiros santuarios onde a pureza genética do
Typica arbdreo e o manejo estritamente ecologico resistem ao tempo. O primeiro grande
exemplo situa-se no municipio de Pacoti: o historico Sitio Sdo Luis. Ao cruzar as
porteiras do Sitio Sdo Luis, o visitante nao enxerga uma lavoura de café nos moldes
convencionais, mas sim uma floresta densa, rica e vibrante, onde os cafeeiros Typica de
porte arboreo crescem perfeitamente integrados a vegetacao nativa.

No Sitio Sao Luis, os proprietarios mantém viva a técnica ancestral do café de sombra.
Os imensos pés de Typica estendem seus ramos sob a protecao de arvores seculares da
Mata Atlantica cearense, como ingazeiros, cedros e visgueiros. As folhas caidas dessas
grandes arvores formam uma espessa camada de matéria organica que nutre o solo de

forma continua, dispensando qualquer tipo de adubacdo externa. A umidade é
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conservada mesmo nos meses mais secos do ano, e a presen¢a maciga de passaros e
insetos predadores naturais garante o controle bioldgico perfeito de qualquer ameaca de
praga. E a materializacdo pratica de que a alta agricultura pode coexistir com a
conservacao florestal absoluta.

7.3 O Exemplo de Mulungu: A Experiéncia Vanguardeira do Sitio

Sao Roque

Seguindo nossa rota pelas terras altas do macico, alcangcamos o municipio de Mulungu,
onde o Sitio Sao Roque ergue-se como outro baluarte fundamental na defesa do Typica
arboreo original. O Sitio Sao Roque combina a preservacao rigorosa das técnicas de
cultivo sombreado com uma fina percepcao da valorizacdo do produto no mercado de
cafés especiais. Ali, o Typica nao é apenas protegido como patrimonio; ele é trabalhado
como uma obra de arte botanica.

O manejo adotado no Sitio SAo Roque demonstra categoricamente que o café ecolégico
de porte arboreo é economicamente viavel e altamente lucrativo, desde que posicionado
para consumidores que compreendem o valor da preservacdo ambiental embutido em
cada xicara. As plantas altas do Typica recebem podas cirurgicas de condugao e os frutos
sao colhidos manualmente no ponto exato de maturacao, respeitando o ritmo mais lento
de desenvolvimento imposto pelo sombreamento. A experiéncia do Sao Roque prova que
o futuro da economia da Serra de Baturité nao esta na destruicao de suas florestas para a
adocao de modelos industriais, mas sim no refinamento ecoldgico de sua tradicao
secular.

CAPITULO VIII: Manifesto para o Futuro — O Café

Ecoldégico, Arboreo e Sustentavel

8.1 A Urgéncia de uma Certificagcao de Sombra para o Ceara

Diante de todas as evidéncias coletadas na histéria e no campo, torna-se imperativo o
desenho de novas ferramentas de regulacao e valorizacao do mercado cafeeiro cearense.
A atual certificacdo de 'café organico' mostra-se insuficiente para proteger a integridade
fisica e ecologica das serras. E urgente a criacdo e implementacio de uma 'Certificacio de
Café de Sombra' ou 'Selo Ecolégico Arboreo' especifico para o Estado do Ceara.
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Este selo regulador deve estabelecer critérios rigidos que vao muito além da simples
auséncia de insumos quimicos. Para obter a certificacdo, a propriedade deve comprovar
a manutencdo de um percentual minimo de cobertura de mata nativa por hectare, a
proibicao expressa de cultivares de tamanho reduzido expostos ao sol pleno e a garantia
de preservacao da variedade Typica arboreo original, livre de modificacoes genéticas ou
enxertias exoticas. Essa medida isolara os produtores que destroem a estrutura da
floresta daqueles que atuam como verdadeiros guardides ambientais, direcionando o
prémio de preco do mercado internacional para quem efetivamente protege o planeta.

8.2 Conclusao: O Café como Escudo da Biodiversidade Cearense

A saga do café no Cear4, iniciada como uma modesta curiosidade medicinal no Sitio
Santa Ursula na Serra da Meruoca por Xerez Uchda, passando pela ousadia logistica
governamental que trouxe as sementes de Pernambuco via Cariri, até o bercario botanico
de Antonio Pereira de Queiroz Sobrinho na Serra de Baturité e a explosao mercantil em
Maranguape, fecha seu ciclo de dois séculos diante de uma escolha existencial. O café
cearense nao pode capitular diante da tentacao da padronizacao genética industrial e do
raleamento de suas florestas protetoras.

O Typica arboéreo organico e ecol6gico nao é uma reliquia obsoleta do passado; ele é o
escudo definitivo para a preservacao da biodiversidade e dos recursos hidricos das serras
cearenses. Proteger esse sistema de cultivo sombreado é garantir a sobrevivéncia das
ultimas reservas de Mata Atlantica no estado, salvaguardando o microclima que torna
essas serras verdadeiros paraisos vivos no coracao do Nordeste. O futuro do café do
Ceara esta na terra, na sombra e na pureza de sua historia. Que os novos tempos saibam
honrar a heranca verde que nos foi legada.
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